Satar franskar kartoflur med chili og réosmarin
2 seetar kartoflur

2 msk Isio olia

1 msk hunang

5 hvitlauksrif

1 raudur chili

2 greinar fersku résmarin, fjarlaegid stilkana og skerid fint
Y -1 tsk salt

Y5 -1 tsk svartur pipar

o Stillid ofnin 4 220°

e Skerid i langar, grofar franskar og setjid i skal.

e Saxid hvitlauk, chili og rosmarin og blandid saman vid oliuna
asamt hunangi, salti og pipar.

e Hellid dressingunni yfir kartéflurnar og blandid vel saman.

e Dreifid kart6flunum vel & bokunarplotu og bakid i ofni i 30- 40

min eda par til kart6flurnar eru stokkar.



